
 

PLAT ENFANT -  7,50  € 
 

 

(Réservé aux enfants de moins de 12 ans)

 
 

 

-10% sur présentation de la carte étudiante
sur un plat brunch salé

REJOIGNEZ-NOUS

(Remise étudiante applicable hors Dimanche et Jours Fériés)

Poulet croustillant et frites de patates douces

RÉDUCTION ÉTUDIANTE

RETROUVEZ NOS DEUX ÉTABLISSEMENTS

6 rue de la Visitation à NANCY

26 rue Pasteur à METZ

 

 

 
Les week-ends et jours fériés étant des périodes de forte affluence 

chez Honey,afin de garantir un service fluide et agréable à tous, nous tenons à
vous informer que le placement y est définitif.

Merci pour votre compréhension et votre coopération pour que chacun profite
pleinement de son moment chez Honey Coffee & Food.



Honey vous propose une expérience autour du brunch et du miel de notre région.
Nous servons avec le sourire des plats gourmands dès l’ouverture jusqu’à une heure avant la 

fermeture de l’établissement.

Coffee 
Expresso 
Un shot de café serré

Allongé  
Un shot de café, eau chaude

Double expresso  

1,90 €

 2,10 €

3,50 €
Deux shots de café serré

Latte

 

Latte Macchiato 
Un shot de café, lait texturé

Latte Rose

 

Un shot de café, sirop de rose, 
lait texturé

Latte Chocolate Cookie 
Un shot de café, sirop chocolate 
cookie, lait texturé

House made drinks
Chocolat chaud Valrhona 5,00  €
Fèves de chocolat Valrhona, 
lait texturé

Matcha Latte 5,00  €
Thé matcha, lait texturé

Spicy chocolate 5,50  €
Chocolat chaud, miel, épices, 
lait texturé

Softs
Evian (50  cl)  2,50 €
Badoit (50cl) 3,50 €
Coca-Cola, Coca-Cola zéro (33 cl) 3,50 €

  

Thé glacé Maison (20 cl)  4,00 €
Au choix pêche, fraise ou saveur du moment 

 

Tea and infusion

Detox juice 
 N°1 : Pomme, concombre & gingembre  6,00  € 

 
  

N°2 : Orange, pomme, ananas, banane,
mangue & graines de chia

6,00

 

€

 

BOISSONS

Brunch sale
GREEN BLISS TOAST  16,00 €
Pain croustillant, généreux guacamole, edamames
croquants, pickles de mini poivrons, saumon fumé,
chips de radis noir & dès de mangue.

 
 

BLACK VOLCANO BAO 15,00 €
Pains bao noir, guacamole onctueux, poulet
croustillant multrigraines, carottes râpées, 
mayonnaise spicy, oignon cébette, pousses
de shiso purple & graines de sésame.

 

 CRAB LOBSTER

 

16,50 €
Brioche croustillante garnie de chair de crabe
délicate, mayonnaise spicy, brunoise de mangue
fraîche, guacamole onctueux & mélange de jeunes
pousses. 

BENEDICT CROISSANT

 

16,00 €
Un croissant artisanal croustillant, une crème de
ricotta légère, du pastrami, oeuf poché, 
vinaigre balsamique, champignons sautés aux
herbes & une onctueuse sauce au paprika fumé.

 

 

 

Brunch sucre
PANCAKES (x3)
ou
FRENCH TOAST (x2) 

Pistachio Dream
Une crème onctueuse à la pistache, brisure
de pistache, fruits rouges frais & filet de miel
d’apiculteur.
Tropical Spéculoos
Une crème vanille onctueuse, brunoise de
mangue et ananas, banane, coulis de
spéculoos & éclats croquants de spéculoos.

GRANOLA BOWL 9,50 €
Yaourt grec délicatement parfumé  
à la fèvre de tonka, miel d’apiculteur,
pudding de graines de chia, granola
maison croustillant & fruits frais de 
saison.

 

 

 

 

 

 
 

 

COOKIE MAISON 4,00
€

Les saveurs changent souvent, 
demandez à l’équipe Honey.  

GÂTEAU DU MOMENT 3,50
€

A toute heure

Dans la limite des disponibilités actuelles

Latte Caramel  
Un shot de café, sirop de caramel,
lait texturé

Bulle de ruche (27,5cl) 4,00 €
Eau de source pétillante au miel
Symples Infusion glacée Énergisante (33cl) 4,00  €

Symples Infusion glacée Détoxifiante (33cl) 
Thym, menthe-poivrée, citron I pétillante

Sauge, sureau, pomme I pétillante

Symples Infusion glacée Relaxante (33cl) 
Verveine, lavande, cerise

4,00  €

4,00  €

Jus de fruit  

Jus d’orange pressé maison 

Latte Vanille  

4,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €
Un shot de café, sirop de vanille, 
lait texturé

Les Jus Adamance (25cl)

Chaï Latte
Épices chaï, lait texturé

5,00 €

Au choix: abricot, pêche de vigne,
poire Williams, jus de pomme trouble,
mangue, fraise

5,00  €
4,50  €

Voir carte des thés

Upgrade ta boisson !

◦ 0,80€ Shot de café
◦ 0,80€ Lait d’avoine
◦ 0,50€ Miel
◦ 0,50€ Chantilly 

 

Demandez la liste des allergènes / Prix nets - Service compris

Les coups de coeur de la maison

SMOKY HONEY BURGER

 

Pain moelleux, pulled pork effiloché, cheddar
fondant, sauce moutarde-miel onctueuse, pickles
de cornichons croquants et confits d’oignons avec
un accompagnement de frites de patates douces
croustillantes.

16,00 €

Version veggie   : 16,50€
Remplacement saumon par du bacon végétarien 
+2,50€ bacon de porc, +2,00€ oeuf poché
Version pain sans gluten: +2,00€

Version veggie   : 16,00€ 
Remplacement poulet par du bacon végétarien 
+2,50€ bacon de porc, +2,50€ guacamole 

Version veggie   : 16,50€
Remplacement pastrami par du bacon végétarien
+2,50€ bacon porc, +2,50€ guacamole,
+2,00€ oeuf poché, +2,50€ saumon

 12,00 €  

2 saveurs au choix :

Accompagnements

FRITES DE PATATES DOUCES
Aux Épices Za’atar. accompagnées d’une
délicate sauce riccota aux herbes.

4,00 €

SALADE DE JEUNES POUSSES 2,50 €

+1,50€ cheddar, +1,50€ bacon porc

Sauce vinaigrette aux agrumes et carottes
râpées.

5,00  €

6,00  €

6,00  €

6,00  €

6,00  €

6,00  €

6,00 €

Les versions glacées sont servies avec de la chantilly

 

Boisson chaude

Boisson glacée

4,00 €

Noisette 
Un shot de café, nuage de lait

3,50 €

Mocha
Un shot de café, chocolat, 
lait texturé, poudre de cacao

 
5,00 €

Cappuccino
Deux shots de café, lait texturé

4,50 €

Alcool 12cl / 75cl
Vin Blanc 6 € / 32 €
ÉCLAT DE CHARDONNAY 

 
 Vin Blanc moelleux 7,00 € / 38 €

COTEAUX DU LAYON  
Or et Lumière AOP 

Vin Rosé 6 € /32 €
TRILOGIE ROSÉ Domaine St Preignan

 Vin Rouge 6 € /32 €
GROLLEAU Domaine Montgilet, Loire

Cocktail Mimosa  9,50 €
Champagne & jus d’orange pressé

Cocktail Expresso Martini  9,50 €
Liqueur de café, vodka, shot de café &
sucre de canne

Bière Blonde Lapinouze (33cl)  5,00 €
Demandez à notre équipe le millésime

Champagne  9,00 € / 48 €Legras-Frapart & Fils,
 Cuvée Harmonie, Blanc de Blancs

vendus uniquement avec un plat

 

 

Version veggie   : 16,50€ 
Remplacement pulled pork par du bacon végétarien
+2,50€ bacon de porc, +2,50€ guacamole,
+2,00€ oeuf poché 


